ott

CURSO CORTO

Este curso esta pensado para los que quieren
creatividad y sabor en las comidas de todos
los dias, utilizando productos nobles, con
recetas faciles y rapidas.

Miércoles 18 de Abril de 2018
4 clases - 1 vez por semana

— Horario: de 19:00 hs a 22:00 hs.
Chef Martl N LU keSCh Las clases perdidas por inasistencia NO se recuperan

Todos los cursos cortos requieren inscripcion previa
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Arancel $3100.-

Comunidad Ott $ 2800.-

Alumno encurso $2500.-

Arancel especial por 2 clases $1550.-

e Huevo poché sobre french toast y polvo de jamén crudo
e Ceviche estilo Thai

¢ Sopa cremosa de brocoli y queso Gruyere

e Mollejas con alifio de wasabi y palta hass

o Entrana marinada en hierbas

¢ Salmon envuelto con verduras mediterraneas e iy
¢ Bondiola de cerdo cocida en jugo de manzanas e
¢ Sorrentinos rellenos con berenjena ahumada & queso ‘
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¢ Ensalada tibia de papines confitados al limén )
www.ott.edu.ar - info@ott.edu.ar

* Risotto de quinoa y remolachas (54 9)11 4792 1958 - (+549) 11 4475 6118
¢ Chips de batata y miel picante Eduardo Costa 848-Acassuso



